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Royal Green Kokosnoot olie:
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De nieuwe standaard voor geurloze biologische Kokosel@ereanr en coen vi@r een

NORMALE DARMFUNCTIE N
o /NDERSTEUNT EEN GEZONDE SPIJSVERTERING
Royal Green geurloze kokosolie 0 )S GOED VOOR DE LIJN OMDAT VETTEN NIET WORDEN
We zijn trots u een 100% geurloze kokosolie van Minder caloriéen, licht verteerbaar en zonder trans- OPGESLAGEN E
gecerti ceerd biologische teelt te brengen. Bakken, vetzuren! o 'EEFT MEER ENERGIE (@)
braden, wokken en frituren is nog nooit zo gezond o /INDERSTEUNT DE OPNAME VAN VI MINES
geweest. Ook te gebruiken als vervanging van Royal Green gebruikt absoluut geen chemicalién, MINERALEN EN ALLE VETOPLOSBARE STOFFEN
boter. Rijk aan laurinezuur, goed voor de choles- conserveringsmiddelen, synthetische zoet- of o (EEFT EEN GUNSTIGE INVLOED OP DE GEZONDHEID
terolspiegel. smaakstoffen en is 100% vegetarisch. Ervaar het o 600OR EEN MOOIE ZACHTE HUID EN GLANZEND HAAR
verschil nu.
De Gecerti ceerd Biologische kokosolie van Royal Gebruik de Royal Green Kokosnoot olie:
Green is een supergezonde olie die al haar goede O°(° /M MEE TE BRADEN WOKKEN:&BAKKEN OF
eigenschappen behoudt en niet schadelijk wordt bij \O o‘.ganic FRITUREN -ET FRITUREN ZORGJE VOOR GEZONDE
verhitting. Tijdens het braden, wokken, bakken of \}‘(Cooi\u-‘t FRIETJES 8
frituren is er absoluut geen vorming van schadelijke 0\(}0 ILS SMEERSEL OP BROOD :EER GESCHIKT VOOR

stoffen of vrije radicalen. MENSEN DIE GEEN BOTER WILLEN GEBRUIKEN



